Администрация муниципального образования городской округ «Воркута»

Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное учреждение 
«Детский сад № 65 «Бусинка» г. Воркуты

«Челядьöс 65 №-а видзанiни «Бусинка» школаöдз велöдан

  муниципальнöй сьöмкуд учреждение Воркута к.
П Р И К А З
01.08.2018
№ 106 / 01.20
Об организации питания детей на  2018 – 2019 учебный год
С целью организации сбалансированного рационального питания детей и сотрудников в МБДОУ «Детский сад № 65» г. Воркуты (далее – МБДОУ), строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществлении контроля по данному вопросу 2018 – 2019 учебном году
ПРИКАЗЫВАЮ
1. Организовать питание детей МБДОУ в соответствии с «Примерным 10-тидневным меню для организации питания детей в возрасте от 1,5 до 3-х лет и с 3-х до 7 лет, посещающих дошкольные образовательные учреждения с 12-и часовым режимом функционирования»

2. Утвердить:

2.1. План мероприятий по контролю за организацией питания МБДОУ на 2018-2019 учебный год
2.2. Время выдачи пищи на группы (приложение № 1)

3. Кладовщику Харченко Р.С.:
- проводить мониторинг заказов и расходов продуктов питания с учетом заявленной квартальной потребности и осуществлять корректировку продуктов, основываясь на фактической посещаемости воспитанников;
- при отсутствии поступления продуктов проводить взаимозаменяемость основных пищевых продуктов в меню, руководствуясь СанПин 2.4.1.;

- возврат и добор продуктов в меню оформлять не позднее 9.00 часов;

- получать продукты в кладовую, как материально-ответственному лицу;

- выдачу продуктов из кладовой в пищеблок производить в соответствии с утвержденным заведующим меню не позднее 17.00 предшествующего дня, указанного в меню;

- оформлять актом, обнаруженные некачественные продукты или их недостачу, который подписывается представителями МБДОУ и поставщиком в лице экспедитора;
- осуществлять ежемесячную выверку остатков продуктов питания с бухгалтером калькуляции МУ «МЦБ»;
- составлять меню-требование накануне предшествующего дня, указанного в меню;
- предоставлять меню для утверждения заведующему накануне предшествующего дня, указанного в меню;

- нести ответственность за своевременность доставки продуктов, точность веса, количество и ассортимент получаемых с базы продуктов;

- строго следить за наличием сертификатов соответствия (обязательная сертификация), декларация соответствия, ветеринарных свидетельств, удостоверений качества на продукты. 

4. Поварам Некрасовой А.А., Аршиновой Т.В.:

-  строго соблюдать технологию приготовления блюд;

- разрешать работать только по утвержденному и правильно оформленному меню;

- закладку необходимых продуктов производить по утвержденному графику;
- сохранять суточную пробу 2 суток;

- иметь на рабочем месте: инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима, картотеку технологии приготовления блюд, медицинскую аптечку, график закладки продуктов. График выдачи готовых блюд, нормы готовых блюд, контрольное блюдо, вымеренную посуду с указанием объема блюд;

- запрещается раздеваться на рабочем месте и хранить личные вещи.

5. Создать комиссию по снятию остатков продуктов питания в кладовой в составе:
- медсестры Кузьминой С.Н. (по согласованию);

I. – председателя первичной профсоюзной организации работников народного образования и науки РФ Клыковой Е.В.

II. Комиссии ежемесячно производить снятие остатков продуктов в кладовой и обо всех нарушениях ставить в известность заведующего.
6. Воспитателям и младшим воспитателям:

- нести ответственность за организацию питания детей в группах. 
7. Общий контроль над исполнением приказа оставляю за собой
8. Делопроизводителю Троц Т.Ю. ознакомить с приказом всех заинтересованных лиц

Заведующий
______________
Павленко Л.А.

С приказом ознакомлены:

	Кладовщик
	
	Харченко Р.С.

	Повар
	
	Некрасова А.А.

	Повар
	
	Аршинова Т.В.

	
	
	


приложение № 1

к приказу № 106 / 01.20 от 01.08.2018г. 

	
	
	   УТВЕРЖДАЮ

Заведующий  МБДОУ «Детский сад № 65» г. Воркуты 

_____________  Павленко Л.А.                                                       


Времы выдачи пищи на группы

	Группа


	Завтрак
	Обед
	Полдник
	Ужин

	Группа раннего возраста

	8.00
	11.40
	15.20
	16.55

	1 младшая группа

	8.05
	11.45
	15.20
	17.00

	2 младшая группа

	8.15
	11.55
	15.25
	17.05

	Средняя группа

	8.20
	12.10
	15.25
	17.10

	Группа компенсирующей направленности
	8.25
	12.15
	15.25
	17.10

	Старшая группа

	8.25
	12.20
	15.30
	17.15

	Подготовительная к школе группа

	8.30
	12.30
	15.30
	17.20


Администрация муниципального образования городской округ «Воркута»

Муниципальное  бюджетное дошкольное образовательное учреждение
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	УТВЕРЖДЕНО

Приказом заведующего 

МБДОУ «Детский сад  № 65»

 г. Воркуты

от __01.08.2018г._  № 106 / 01.20


План мероприятий по контролю за организацией питания

МБДОУ «Детский сад № 65» г.Воркуты на 2018-2019 учебный год

	Мероприятия
	Дата
	Ответственные

	1
	2
	3

	Организационная работа

	Издание приказов по организации питания на 2018-2019 учебный год
	август
	

	Разработка плана работы по организации питания МБДОУ на 2018-2019 учебный год
	август
	

	Заседание комиссии по питанию
	1 раз в м-ц
	

	Контроль за состоянием и функционированием технологического оборудования
	ежедневно
	

	Приобретение спецодежды для поваров
	май 2019г.
	

	Разработка нормативно-методической документации для организации контроля за питанием детей в МБДОУ
	сентябрь
	комиссия по питанию

	Замена посуды для пищеблока: кастрюли, тазы, ножи, доски.  Приобретение ведер для отходов
	в течение года
	

	Своевременная замена колотой посуды
	по мере необходимости
	

	Взаимодействие с родителями

	Информирование родителей об ассортименте питания детей (меню на сегодня)
	ежедневно
	

	Индивидуальное консультирование родителей детей с плохим аппетитом
	по мере необходимости
	педагог-психолог

	Консультирование по вопросам организации питания детей в семье через уголки родителей
	1 раз в м-ц
	воспитатели групп

	Оформление стенда «Приятного аппетита»
	октябрь
	

	Фотовыставка «Питание и воспитание»
	ноябрь
	ст.воспитатель

	Выпуск газеты «Поговорим о правильном воспитании»
	январь
	воспитатель

	Групповые родительские собрания «Питание – основа здоровья детей»
	январь
	воспитатели групп

	Заседание родительского комитета по организации питания в МБДОУ. Выполнение натуральных норм
	март
	


	1
	2
	3

	Конкурс рецептов «любимое блюдо нашей семьи»
	апрель
	

	Творческая выставка «Овощной калейдоскоп»
	июнь
	

	Работа с кадрами

	Проверка знаний СанПиНов поваров
	март
	

	Консультация для младших воспитателей на тему «Организация процесса питания»
	октябрь
	

	Оперативный контроль «Привитие культурно-гигиенических навыков»
	ноябрь
	

	Производственное совещание:

«Роль младшего воспитателя в организации питания детей»;

Отчет комиссии по контролю за организацией питания детей в группах
	декабрь
	

	Плановая проверка «Состояние работы по организации питания детей»
	февраль
	

	Рабочие совещания по итогам проверки групп
	1 раз в м-ц
	

	Работа с детьми

	Разработка программы «Обучение детей основам здорового питания»
	сентябрь
	

	Выставка детского творчества из соленого теста «Мы лепили и катали, в печке русской выпекали»
	октябрь
	

	Коллаж «Приглашаем к столу»
	ноябрь
	

	Экскурсия детей на пищеблок
	ноябрь
	воспитатели групп

	Праздник «Путешествие в страну полезных продуктов»
	декабрь
	

	Изготовление атрибутов из соленого теста для сюжетно-ролевой игры «Магазин продуктов»
	январь
	

	Коллаж «Что такое хорошо, и что такое плохо»
	февраль
	

	Создание центров этикета в группах
	март
	воспитатели старших возрастных групп

	Выставка детского творчества из круп «Мы фантазеры»
	апрель
	подготовительные группы

	Изготовление макета «Живые витаминки»
	май
	старшая группа

	Контроль за организацией питания

	Осмотр при поступлении каждой партии продукции
	ежедневно
	

	Соблюдение правил хранения и товарного соседства
	-"-
	

	Контроль за санитарным состоянием рабочего места
	-"-
	

	Соблюдение  санитарных требований к отпуску готовой продукции
	-"-
	

	Соблюдение и выполнение санитарно-эпидемио-логических требований к организации питания
	-"-
	


	1
	2
	3

	Соблюдение технологических инструкций
	-"-
	

	Снятие суточной пробы и отбор для хранения
	-"-
	

	Обеспечение С-витаминизации и йодирования рациона питания
	ежедневно
	

	Контроль за качеством продукции, наличием товаросопроводительных документов, ведением учетно-отчетной документации
	постоянно
	

	Контроль за закладкой продуктов на пищеблоке
	ежедневно
	

	Входной контроль за условиями транспортировки продуктов питания от поставщиков
	по мере привоза продуктов
	

	Контроль за организацией процесса кормления в группах
	систематически
	комиссия по питанию, родители

	Контрольные взвешивания порций на группах
	по мере необходимости
	-"-

	Соблюдение инструкций выполнения технологических процессов на пищеблоке
	постоянно
	

	Соблюдение графика выдачи готовой продукции на группе
	ежедневно
	комиссия по питанию

	Контроль за состоянием уборочного и разделочного инвентаря на пищеблоке
	1 раз в м-ц
	санитарная комиссия

	Контроль за температурным режимом в холодильных установках
	ежедневно
	заведующий хозяйством

	Состояние остатков продуктов питания на складе
	1 раз в м-ц
	-"-

	Анализ выполнения натуральных норм питания
	1 раз в м-ц
	комиссия по питанию

	Работа с поставщиками

	Заключение договора на поставку продуктов
	1 раз в кв-л
	заведующий

	Постоянный контроль за качеством поставляемых продуктов
	по мере поступления
	кладовщик


